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Nuestro Espacio Propio 961 410 016 | 672 066 612
eventos@campoanibal.com
www.campoanibal.com
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Nuestra historia

Campo Aníbal, es una finca de naranjos de gran extensión, 
que cuenta con una emblemática Masía centenaria, 
rodeada de preciosos jardines, y con excelentes espacios 
tanto interiores como exteriores.

Su carácter singular, hizo que en 1997, Campo Aníbal 
se habilitara para albergar eventos exclusivos, siendo 
en este aspecto la Masía pionera en la Comunidad 
Valenciana, y siendo hoy en día todo un referente en 
el sector.

Desde hace tres generaciones, pertenece a la familia 
Casanova, que la explota directamente con total 
dedicación, y que siempre ha apostado por dar la máxima 
calidad a los eventos que tienen lugar en Campo Aníbal. 

El lugar debe su nombre al general cartaginés Aníbal, 
que en la Segunda Guerra Púnica (año 219 a. C.), acampó 
con sus ejércitos en las tierras que hoy conforman la 
finca, para desde allí proceder a la conquista de Sagunto.
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Lo que nos diferencia

Campo Aníbal destaca por la elegancia de su arquitectura 
interior y exterior, a la par que por el respeto a su carácter 
histórico conservando su estilo tradicional.

Cuenta con más de 10.000 m2 de jardines centenarios y 
una extensísima plantación de naranjos rodeando la 
finca, que la hacen idónea para eventos en el exterior.

Dispone de más de 1.200 m2 de salas interiores singulares 
y perfectamente equipadas para albergar eventos de 
cualquier índole.

Su cercanía a Valencia (20 km.) y su excelente 
comunicación (junto a la autopista A7 y a sólo 15 min. 
del aeropuerto, de Feria Valencia o del Palacio de 
Congresos), lo convierten en un enclave privilegiado a 
tan sólo un paso de Valencia.

Cuenta con Cocina Propia de gran calidad, que desarrolla 
gastronomía mediterránea con toques de vanguardia, 
y siempre enfocada a trasladar la alta cocina y el buen 
servicio al mundo de los eventos.

En Campo Aníbal, cada evento es único, por ello cada 
solicitud de evento que se produce, recibe una propuesta 
100% personalizada y adaptada a las necesidades de cada 
cliente.
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Nuestros espacios

El lugar de los Mejores Eventos 6Campo Aníbal
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Nuestros espacios

En Campo Aníbal, contamos con dos espacios totalmente exclusivos: “La Torre” y “La Masía”, 
que han sido ambos cuidadosamente rehabilitados para mantener el carácter tradicional y 
emblemático del lugar, junto a unas adecuados equipamientos para realizar eventos.

La estructura de ambos espacios permite que, de haber dos eventos simultáneos, en ningún 
momento se produzca ningún tipo de interferencia ni contacto entre los asistentes de uno 
y otro evento, pues desde el mismo acceso se encuentran completamente separados.

Se trata de dos lugares independientes entre sí, que cuentan con sus propias zonas 
interiores y exteriores (Pérgolas), y ambos disponen de parkings asfaltados propios de gran 
capacidad.

Además, para eventos que requieran de una elevada capacidad, la Masía y la Torre pueden 
llegar a combinarse, alcanzándose una capacidad total interior de hasta 1.100 comensales 
sentados o 1.700 de pie.
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Exteriores de “La Masía“

Puerta Principal
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Exteriores de “La Masía“

9Campo AníbalZona de Los Toneles
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Exteriores de “La Masía“

Pérgola

Zona de Los Toneles

Pérgola Jardines
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Interiores de “La Masía“

Hall de Entrada
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Interiores de “La Masía“

Salón Principal
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Exteriores de “La Torre“

13Campo AníbalFachada Principal
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Exteriores de “La Torre“

Patio interior

Pérgola

PérgolaTorreón
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Interiores de “La Torre“

Salón Principal
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Interiores de “La Torre“

Chimenea Salón Chimenea

Salón Principal
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Datos Técnicos
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Otras características técnicas:
• Parking propio asfaltado, con capacidad para autobuses o para 200 vehículos.
• Sistema de megafonía integrado en todos los Salones.
• Sistema de ambientación musical integrado en Salones y Jardines. 
• Climatización independiente en todas las zonas interiores.
• Grupo electrógeno autónomo para contingencias eléctricas.
• Pantallas y proyectores integrados en los Salones.
• Servicio propio de guardarropía, limpieza, aparcacoches, seguridad y coordinación.

Datos Técnicos de “La Masía”

Salón Superficie 
(m2)

Altura  
(m)

Capacidad (personas) en forma de

Banquete Imperial U Escuela Teatro Cocktail

Salón Principal (1) 639 2,65 - 5 550 100 90 500 600 800

Salón Mediano (2) 140 3,45 - 5 100 50 30 70 125 175

Salón Pequeño (3) 98 3,45 - 4,5 60 35 20 40 60 100

Salón Conjunto 
(1+2+3) 867 2,65 - 5 800 100 90 500 600 1.100

Toneles 90 2,65 - 5 40 25 -- -- -- 125

Pérgola  
de la Masía 605 2,4 500 -- -- -- 200 700
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Otras características técnicas:
• Parking propio asfaltado, con capacidad para autobuses o para 150 vehículos.
• Sistema de megafonía integrado en todos los Salones.
• Sistema de ambientación musical integrado en Salones y Jardines.
• Climatización independiente en todas las zonas interiores.
• Grupo electrógeno autónomo para contingencias eléctricas.
• Pantallas y proyectores integrados en los Salones.
• Servicio propio de guardarropía, limpieza, aparcacoches, seguridad y coordinación.

Datos Técnicos de “La Torre”

Salón Superficie 
(m2)

Altura 
(m)

Capacidad (personas) en forma de

Banquete Imperial U Escuela Teatro Cocktail

Salón Principal (1) 275 5-7 230 80 60 150 200 400

Salón Chimenea (2) 150 4-6 100 60 40 80 150 200

Salón Conjunto 
(1+2) 425 4-7 300 80 60 150 200 600

Pérgola de la Torre 394,31 2,4 300 60 50 40 100 500

Explanada 
anexa Pérgola 400 -- 200 100 80 -- -- 400

Patio interior 200 -- -- -- -- -- -- --
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Otras características técnicas:
• Parking propio asfaltado, con capacidad para autobuses o para 350 vehículos.
• Sistema de megafonía integrado en todos los Salones.
• Sistema de ambientación musical integrado en Salones y Jardines. 
• Climatización independiente en todas las zonas interiores.
• Grupo electrógeno autónomo para contingencias eléctricas.
• Pantallas y proyectores integrados en los Salones.
• Servicio propio de guardarropía, limpieza, aparcacoches, seguridad y coordinación.

Datos Técnicos del Salón Conjunto “Masía + Torre”

Salón Superficie 
(m2)

Altura  
(m)

Capacidad (personas) en forma de

Banquete Imperial U Escuela Teatro Cocktail

Salón Conjunto 
Masía + Torre 1.250 2,65-7 1.100 1.700
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Montajes de Empresa
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Las instalaciones de Campo Aníbal y sus diversos 
espacios interiores y exteriores admiten muy 
diferentes tipos de montaje, que nos permiten 
adaptarnos a las necesidades de cada evento y 
cliente.

Realizamos desde los clásicos montajes (escuela, 
teatro, cabaret, banquete, etc) hasta cualquier 
otro tipo de montaje que el cliente requiera, y 
siempre de la mano de los mejores proveedores 
técnicos y profesionales del sector, con los que 
colaboramos constantemente en los diversos 
eventos que realizamos.

Montajes de Empresa
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Montajes de Empresa - Reuniones
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Vídeo de un Evento de Empresa 
en Campo Aníbal

Cada cliente y evento tiene unas necesidades, 
y ello nos exige innovación y creatividad 
constante en los eventos.

Algunas ideas de eventos realizados:

• Paella - Cooking / Paella Show-cooking
• Actividades con Naranjas
• Mestre - Chef
• Cata de Aceite de Oliva
• Noche de Misterio en Campo Aníbal
• Talleres de Flamenco
• Gymkhana
• Trivial de Empresa
• Team Marbling
• Presentaciones de Producto

24Campo Aníbal

Montajes de Empresa - Eventos a Medida
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http://youtu.be/HmuxhRErO2Q
https://youtu.be/HmuxhRErO2Q
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Nuestra cocina
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En Campo Aníbal contamos con Cocina Propia, 
donde se elaboran las diversas propuestas 
gastronómicas para los eventos. 

Gracias a ello, todo lo servido en Campo Aníbal 
se prepara desde el principio íntegramente 
en las cocinas centrales de última generación 
situadas en la propia finca, lo cual aporta 
la máxima frescura y exquisitez a las 
elaboraciones.

Desarrollamos cocina mediterránea de gran 
calidad con toques de vanguardia. 

Nuestra filosofía consiste en combinar 
sabores que a todo el mundo gustan, con una 
presentación muy cuidada y original.

También destacan nuestras elaboraciones 
típicas valencianas, muy atractivas para 
eventos de público nacional o internacional.

Nuestro equipo de cocina es especialista 
en eventos, y se adapta perfectamente a las 
necesidades de cada cliente y acto.

Nuestra cocina
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Nuestra cocina
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Nuestro servicio
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La elevada calidad de servicio ofrecida, es uno de 
los aspectos que nos diferencian.

Trabajamos con camareros y montadores muy 
experimentados. Todos ellos son cuidadosamente 
seleccionados y formados por nosotros, inculcando 
un enfoque constante de servicio y cuidado en los 
detalles

El servicio lo lidera un equipo de maîtres de gran 
profesionalidad e implicación, cuya obsesión es la 
satisfacción del cliente. 

Nuestro equipo de gestores de eventos, planifica 
cada detalle en profundidad para que se ajuste a 
las expectativas del cliente organizador.

Nuestro servicio
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Nuestro servicio
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Nuestro menaje
›fl”–— fl“Sfifl‘

¤ ¤“Ã—Õ  F“ ◊›—Õ



35Campo Aníbal

›fl”–— fl“Sfifl‘
¤ ¤“Ã—Õ  F“ ◊›—Õ

Empleamos menaje de alta calidad 
(mantelerías, vajilla, cubertería, cristale-
ría, sillería, etc.)

Ponemos a disposición del cliente un 
amplio abanico de opciones de menaje 
propio. 

Además trabajamos con las mejores 
proveedores de alquiler de menaje, para 
aquellos eventos que requieran algo más 
especial.

Nuestro menaje
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Nuestro menaje
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Tipos de servicios gastronómicos
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Cada evento es diferente, y por ello requiere una 
propuesta 100% personalizada.

Nuestras propuestas gastronómicas se ajustan 
siempre a medida para cada cliente y solicitud, 
buscando la máxima satisfacción del público asistente, 
y ofreciendo todo tipo de servicios para grupos.

El tipo de servicios gastronómicos para empresas 
incluye, entre otros, los siguientes:

• Almuerzos y cenas de gala
• Almuerzos y cenas de trabajo
• Almuerzos y cenas pasadas
• Almuerzos y cenas valencianos
• Coffee-breaks
• Copas de bienvenida
• Cocktails
• Buffets
• Paella show-cooking
• Fiesta Española de Tapas

Tipos de servicios gastronómicos
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Tipos de servicios gastronómicos
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Tipos de servicios gastronómicos
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Servicio integral de eventos
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Servicio integral de eventos

El servicio que prestamos desde Campo Aníbal 
puede ser tan integral como el cliente desee, 
ayudándole en la contratación de servicios 
especiales que pueda necesitar de la mano de 
los mejores profesionales para eventos:

• Iluminación & Audiovisuales
• Ambientación Musical
• Decoración
• Fotografía
• Actuaciones Folclóricas
• Carpas
• Imprenta
• Actividades de Incentivo
• Autocares
• Agencias de Viaje
• Azafatas
• Montajes de Escenarios
• Alquiler de Mobiliario
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Nuestra línea de Catering
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la cual desarrollamos en otros espacios los mismos estándares de calidad 
de servicio y gastronomía que prestamos en nuestras instalaciones.

Además de trabajar en las propias instalaciones del cliente, podemos 
prestar nuestros servicios en muchos espacios singulares de Valencia, 
como los siguientes:

Nuestra línea de Catering

44Campo Aníbal

Puede solicitarnos información más en detalle de los espacios que sean  
de su interés.

• Ciudad de Las Artes y 
Las Ciencias (Hemisféric 
y Museo Príncipe Felipe)

• Palau de Les Arts
• Feria Valencia &  

Centro de Eventos
• Edificio del Reloj del Puerto  

de Valencia
• Innsomnia - Marina de Valencia
• Palacio Exposición
• Museo del Carmen
• Coven Carmen
• Bodegas Chozas Carrascal 

(Requena)
• Alquería del Rey
• Fundación Bancaja
• Palau de la Música
• Huerto de Bonet
• La Rambleta
• Jardín Botánico
• Casa Santonja  

(Beniarbeig- Denia)
• Alquería La Tanca
• Club de Golf Escorpión
• Finca La Fredad (Denia)
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Nuestra línea de Catering
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Nuestra línea de Catering
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• Cena de Gala European Chapter of the Association for Computacional 
Linguistics – 550 p.

• Cena Flying Buffet “Fibration Night”– Congreso FTTH – 550 p.
• Cena de Gala Laboratorios AstraZeneca– 525 p.
• Comida de Navidad – SP Berner - 475 p.
• Cena Valenciana International - Zeolite Congress – 450 p.
• Cena de Gala Aniversario Inlet – 450 p.
• Cena Española Convención Seguros Italia Anagnina – 400 p.
• Cena de Gala Unit Elements – 400 p.
• Cena de Navidad Sanlucar Group – 375 p.
• Cena Aniversario Clínica Dr. Serrano (Sesderma) – 375 p.
• Cena de Gala – Colegio de Ingenieros Industriales – 375 p.
• Cena de Gala Campofrío – 375 p.
• Cena Española Flying Buffet – Würth – 350 p.
• Cenas de Gala Convención LVM Versicherung - back to back – 300 .p x 4 días
• Convención Anual Grupotec – 300 p.
• Cena de Gala European Association of Neurosurgical Societes – 275 p.
• Comida Anual Lafarge – Instalaciones del Cliente – 225 p.
• Cena de Incentivo Laboratorios Normon – 200 p.
• Cena Valenciana Convención Boeing – 150 p.
• Reunión Anual – Mercadona Online – 130 p.

Nuestra línea de Catering
›fl”–— fl“Sfifl‘

¤ ¤“Ã—Õ  F“ ◊›—Õ



47Campo Aníbal

›fl”–— fl“Sfifl‘
¤ ¤“Ã—Õ  F“ ◊›—Õ Algunos eventos de catering:

• Convención Anual Grupo Electrostocks – Ciudad de las Artes y las Ciencias - 650 
p. x 2 días

• Cena de Gala – 50 Aniversario BP España – Espacio Tumbao (Castellón) – 650 p.
• Cena Presentación Nuevo Envase de Coca-Cola – Feria Valencia - 650 p.
• Convención Mundial Choice Hotels – Feria Valencia – 400 p. x 3 días
• Convención Nacional Janssen – Feria Valencia y Hemisferic – 400 p. x 2 días
• Cena de gala Certamen Funermostra – Palau de Les Arts – 375 p.
• Gala de las Telecomunicaciones – COITCV – Ciudad de las Artes y las Ciencias – 

300 p.
• Cocktail de Recepción a SSMM Rey de España – 50 Aniversario BP Oil España – 

en Factoría del Cliente (Castellón) – 150 p.
• Presentación Nueva Línea BWW – Instalaciones del Cliente (Valencia) – 250 p.
• Cena de Gala Lanzamiento Zurampic (farmacéutico) – Feria Valencia – 250 p.
• Congreso Federación Española de Dietistas y Nutricionistas – Feria Valencia - 

200 p.
• Cena de Gala Convención Jaguar – Land Rover – Edificio del Reloj – 150 p.
• Cena de Gala – European Industrial Gases Association – Palacio Exposición – 125 p.
• Cena de Gala Valencia Guías – Museo del Carmen – 125 p.
• Cena Pasada – Convetion Bureau Visit Valencia – Palacio Exposición - 120 p.
• Cena Pasada Convención Abbvie – Coven Carmen – 100 p.
• Comidas Pasada Aniversario Docks Logistics –Instalaciones del Cliente - 100 p.
• Convención Eurofred – Bodegas Chozas Carrascal - 100 p.
• Comida Pasada Janssen – La Rambleta – 75 p.

Nuestra línea de Catering
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Algunos clientes



Camino de Liria s/n,  
46540 El Puig • Valencia
Coordenadas GPS: W 0,33506º | N 39,61305º

961 410 016 | 672 066 612
eventos@campoanibal.com
www.campoanibal.com
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